U corilaainie

lulte le cose buone indpiano conla ..

PAN PARMIGIANA s € 7,00
parmigiana di melanzane, ricotta salata; m € 8 50
egg plant parmigiana, salted ricotta

PAN PATERLA VEGANO s €700
filetti di peperone impanato in farina di ceci e rubata, m € 850
capperi, aglio dolce, sedano, aceto di mele; ’
peppered fillets breaded in chickpea flour and rubata, capers,

sweet garlic, celery, apple cider vinegar

PAN VEGA BURGER s € 7,00
hamburger di piselli e patate, gentilina, maionese veq; m € 850
hamburger of pea and potatoes, salad, mayonnaise veg

PAN SORRENTO s € 7,00
pomodoro, basilico, stracciatella di bufala m € 8 50
sandwich with tomatoes, basil, buffalo stracciatella ‘
PAN CIPOLLA s € 7,00
frittatina alle 3 cipolle (bionda, porro, Tropea), insalata: m € 850
omelette at yellow, leek, red of Tropea; salad

PAN ERBETTE s €700
erbette alla cipolla ditropea, fonduta di Castelmagno e chips di salvia; m € 850
herbs at Tropea onion, castelmagno cheese cream, and chips of sage

PAN CAVOLI MIEI s € 7,00
spadellata di cavolo verza, cavolo viola e peperone drrostito m € 3,50

allacciuga “Sicilia’;
sautéed savoy cabbage,purple and roasted pepper, anchovies from Sicily

PAN TARTUFON s € 850
tomino al tartufo, mousse di robiola, funghi porcini, tartufo; m € 10,00
tomino cheese at truffles and mousse of robiola, porcini mushrooms, truffles

PAN GLUTEN FREE s € 7,00
caponatina siciliana ricotta salata infornata:; m € 8 50

Sicilian caponatina, baked salted ricotta

TOSTONE DEL CONTADINO s € 500

spinacina croccante, fonduta al blu di Moncenisio, chips di salvia; m € 650
crispy spinach, Moncenisio blue cheese fondue, sage chips

s= prodotto singolo m= prodotto + patatine + dolce

*I prodotti con l'asterisco sono abbattuti o congelati
Vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie o intolleranze al momento dell'ordine
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lulte le cose buane indyiane conla SP.

CHICKEN WINGS
alette di pollo marinate e arrostite con deliziose salse;

marinated and roasted chicken wings with sauce

BURRITO s € 7,00
tortillas ripiena di pollo; m € 8,50
tortillas stuffed with chicken

PITA GRECA s €700
con maiale sfilacciato, cipolla di Tropea, pomodoro, insalata, m € 850

cetriolo e salsa greca;
greek pita bread, pulled porck, onion, tomato, salad,cucumber and greek sauce

COUS COUS s €700
di verdurine gentili; m € 850
cous cous with vegetables

PASTRAMI s € 7,00
fette di pane farcite con carne affumicata; m € 850

slices of bread stuffed with smoked meat

LOMO SALTADO s € 7,00
panino con maiale spadellato,cipolla, verdure; m € 850

sandwiches with sautéed pork, onion, vegetables

CROQUE MADAM s € 6,00
toast con formaggio groviera, prosciutto cotto, m € 750
besciamella e uovo allocchio di bue;

special toast gruyere cheese, cooked ham, becahamel sauce and fried eggso

CROQUE MONSIEUR s € 500
toast con formaggio groviera, prosciutto cotto e besciamella; m € 650
toast, gruyere cheese, cooked ham and bechamel sauce

s= prodotto singolo m= prodotto + patatine + dolce

Ogni preparazione ¢ una saporita occasione
per assaggiare una delle ricette pensate e create
dallo Chef Angelo Gotadoro
con la stessa cura e filosofia con cui cucina da 30 anni

*I prodotti con l'asterisco sono abbattuti o congelati
Vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie o intolleranze al momento dell'ordine
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PAN POLPO*
polpo arrostito, spuma di patate, olive taggiasche

dop liguriamaionese al lime;

sandwich with roast octopus, potatoes mousse, olive, lime mayonnaise

PAN TONNETTO*

tonnetto del mediterraneo (palamita), pesto di
pistacchio di Bronte, pomodori essiccati;

mediterranean tuna, pistachio pesto, dried cherry tomatoes

PAN FISH BURGER

hambuger di pesce, insalata, pomodoro, maionese dl lime;

fish burger, salad, tomato, lime mayonnaise

PAN CROCK FISH
trota in crosta, insalata, spuma di patate, salsa rosa;
crusted trout,salad, potato mousse, pink sauce

PAN BACCALA™
Manteca di baccala al lime, gentiling;

cream of code, lime, salad

PAN MOSCARDINO*
moscardini in guazzetto;

baby octopus at tomato sauce

PAN ACCIUGA
acciughe selezionate, filetti di peperone,

mousse dl prezzemolo;

selected anchovies, pepper fillets, parsley mousse

PAN GAMBERO*

gamberli, patate alla cenere, mousse
al basilico e lamelle di mandorle di Modica;
prawns, potatoes to the ashes, basil mousse and Modica mandorle slices

PAN CALAMARO?*
calamaro e carciofi arrostiti, gentiling;

roasted calamaro and artichokes, salad

TOSTONE DEL PESCATORE
salmone, brie fuso, zucchine alla menta:

big toast with salmon, melted brie cheese, mint zucchini

s= prodotto singolo m= prodotto + patatine + dolce

*i prodotti con l'asterisco sono abbattuti o congelati
Vi preghiamo di segnalarci eventudli allergie o intolleranze al momento dell'ordine

s € 950
m € 1100

s € 8,50
m € 10,00

s € 850
m € 10,00

s € 850
m € 10 00

s € 850
m € 10 00

s € 850
m € 10 00

s € 950
m € 1100

s € 8,50
m € 10,00

s €700
m € 850



v pan curpals e ..

lulte le cose buone indriano conla .

NONNA LINA
olio evo dop Siclilig, sale di Marsala e pepe niuro;

oil evo, salt and black pepper ; oil evo, salt and black pepper

NONNA CONCETTA
pomodoro fresco, primo sale, olio evo Sicilia, origano;
tomato fresh, first salt cheese, evo oil, origan

ZU ANGELO
pomodori secchi, primo sale, olive nere infornate , olio evo Sicilia, basilico
farst salt cheese, dried tomatoes, baked black olives, evo oil, salt and pepper

ZU LUCIANO
polpette di cavallo, gentilina, cipollotto caramellato;

horse meatballs, salad,spring onion caramelized

ZU CARMELO

carpaccio di pesce spada, pesto di pistacchio di Bronte,
gentilina, olio evo Siclliq;
swordfish carpaccio, Bronte pistachio pesto, salad, sicilian oil evo

PAN SCHIACCIATA
schiacciata ripiena di broccoli, patate, salsiccia,
olive nere infornate, primo sale;

flat bread stuffed with broccoli, potatoes, sausage, baked black olives, first salt

PANE E PANELLE bread and panelle (cickpea flour)

s= prodotto singolo m= prodotto + patatine + dolce

Ogni panino ¢ una saporita occasione
per assaggiare una delle ricette pensate e create
dallo Chef Angelo Gotadoro

s € 350
m € 500

s € 500
m € 6,50

s € 500
m € 6,50

s € 7,00
m € 8,50

s €700
m € 850

s € 500
m € 650

s € 400
m € 5,50

con la stessa cura e filosofia con cui cucina da 30 anni

*I prodotti con lasterisco sono abbattuti o congelati
Vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie o intolleranze al moento dell'ordine



ohellon

W!@WWWW@ .%

CUOPPO DEL MONDO
ravioli di robiola e erbette, salvia e fiori di zucca croccanti:

ravioli at herbs and cheese, sage and courgette flower fried

CUCULLI
gnhocchetti alla farina di ceci con erbette di montagna;
chickpea flour dumplings with herbs

PAN FRITTO
fette di pane speziato al parmigiano;

fried slices of bread spiced with parmesan

PAN BRUSCHETTATO
bruschette al pomodoro, basilico e olio evo;

bruschetta, tomato, oil evo

PATATA CHIPS

potato chips

CHIPS DI PLATANO E MANIOCA
con maionese dl frutto della passione;

plane tree and manioc with mayonnaise at passion fruit

TORTILLAS CHIPS
triangoli di mais con salsa abbinata

BON BON DI GUACAMOLE (CROCCANTISSIMO)
croquettes of guacamole

CAMEMBERT
bocconcini di formaggio croccante;

crunchy morsels cheese

Ogni prodotto e una saporita occasione
per assaggiare una delle ricette pensate e create
dallo Chef Angelo Gotadoro

€ 700

€ 500

€ 500

€ 4,00

€ 5,00

€ 500

€ 500

€ 500

€ 500

con la stessa cura e filosofia con cui cucina da 30 anni

*I prodotti con l'asterisco sono abbattuti o congelati
Vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie o intolleranze al momento dell'ordine



U macellae

lulte le cose buane inviana conla .

PAN TARTUFO
salsiccia di Bra, fonduta al castelmagno, funghi porcini, tartufo

Bra sausage, castelmagno fondue, porcini mushrooms, truffles

PAN TOMETTA s € 7,00
fondente tomino, speck tirolese, cipolla caramellata al Barbera m € 8,50

melted tomino cheese , Tyrolean speck, Barbera caramelized onion

PAN BURGER s € 850
hamburger di fassone 180 gr., cipolla caramellata al Barbera, pomodoro, m € 10, 00
Insalata croccante, maionese

fassone hamburger, caramelized onion, tomatoes, green salad, mayonnaise

PAN CHEESEBURGER s € 10,00

hamburger di fassone 180 gr., tomino, cipolla caramellata al Barbera, m € 1150
pomodoro, insalata croccante, maionese

fassone hamburger, tomino, cheese, caramelized onion, tomatoes, green salad, mayonnaise

PAN PORCK s € 8,50
spalla di maialino, salsa alla birra, patate chips e cipolla m € 10,00
pork shoulder, beer sauce, potato chips and onion

PAN CHEESEPORCK s € 10,00

spalla di maialino, salsa alla birra, tomino, patate chips e cipolla m € 1150
pork shoulder, beer sauce, tomino cheese, potato chips and onion

v

PAN TONNATO gy ele
girello di vitello, salsa tonnata antica ricetta, insalata verde croccante, m € 850

fior di cappero, peperoni di Carmagnola caramellati
cold veal, tuna sauce old recipe, green salad, caper flowers, peppers of Carmagnola caramelized

PAN ROAST-BEFF € 700
roast-beef, toma di Bra, insalata verde croccante, pomodoro, salsa rosa m € 3150

roast-beef, Bra cheese, green salad, tomatoes, pink sauce

v

PAN CROCK CHICKEN gy ele
pollo in crosta, insalata, spuma di patate e mele, maionese al lime m € 850
chicken cutlets, salad, potatoes and apple froth, lime mayonnaise

v

PAN PORCK BURGER € 700
hamburger di maiale 180 gr., friarielli, pomodoro, insalata croccante m € 850

maionese hamburger of pork, friarielli, tomatoes, green salad, mayonnaise

v

PAN MORTAZZA € 4,50
mortadella “la favola” in vescica naturale, crema di gorgonzola dolce m € 600
sweet gorgonzola cream, mortadela in natural bladder

v

PAN CULATTA € 4,50

di prosciutto cotto nostrano branchi, fontina valdostana m € 600
baked ham, fontina from Valle d’Aosta

v



